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｜ 
マ
イ
ナ
ス
か
ら
生
ま
れ
る
価
値

“ お い し い＂ の 裏 側 に あ る 、 商 品 の 中 心 を 紹 介 す る ア サ ヒ グ ル ー プ の 技 術 広 報 誌
モ    ノ コ    ア



ラ
ベ
ル
、
脱
い
だ
だ
け
だ
け
ど
。

マ
イ
ナ
ス
か
ら
生
ま
れ
る
価
値

そ
れ
は
ま
っ
さ
ら
な
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
で
し
た
。普
段
つ
い
て
い
る
ラ
ベ
ル
が
な
い
。

た
っ
た〝
そ
れ
だ
け
〟で
す
が
、き
っ
と
変
わ
る
暮
ら
し
が
あ
る
の
で
す
。

削
ぎ
落
と
す
こ
と
、持
た
な
い
こ
と
、何
か
を
マ
イ
ナ
ス
す
る
こ
と
が
、

も
の
ご
と
の
本
質
を
あ
ぶ
り
出
し
、

ま
だ
体
験
し
た
こ
と
の
な
い
お
い
し
さ
や
楽
し
さ
と
の
出
会
い
を
も
た
ら
し
て
く
れ
る
こ
と
が
あ
る
。

「
マ
イ
ナ
ス
す
る
」と
い
う
こ
と
は
、よ
り
快
適
で
豊
潤
な
暮
ら
し
の
た
め
の
選
択
肢
な
の
か
も
し
れ
な
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

〝
お
い
し
い
〟の
裏
側
に
あ
る
、商
品（
モ
ノ
）の
中
心（
コ
ア
）を
紹
介
す
る
ア
サ
ヒ
グ
ル
ー
プ
の
技
術
広
報
誌『m

onocore

（
モ
ノ
コ
ア
）』。

今
回
は
、「
マ
イ
ナ
ス
か
ら
生
ま
れ
る
価
値
」を
テ
ー
マ
に
、お
い
し
さ
を
支
え
る
技
術
や
研
究
成
果
を
お
伝
え
し
ま
す
。
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アサヒ飲料㈱初のラベルレス商品〈アサヒ おいしい水 天然水 ラベルレ
スボトル〉。通常ラベルに記載している原材料名などの法定表示は、外装ダ
ンボールに記載するとともに、個々の商品への記載が必要な内容はボトル
に貼付したシールやキャップに記載しています。これによりラベルに使用
する樹脂量を約90％削減しました。使用する資源量と廃棄物量を削減す
ることで、環境負荷の低減を目指すだけでなく、ラベルを剥がす手間も省
き、使いやすくした「人にやさしく、地球にやさしい」商品です。通販・宅
配を中心に〈アサヒ おいしい水 天然水〉以外の商品も展開しています。



ス
ピ
リ
ッ
ツ
の
絶
妙
な
配
合
技
術
が

あ
っ
て
こ
そ
実
現
で
き
た
繊
細
な
味

わ
い
が
魅
力
。

　
究
極
ま
で
削
ぎ
落
と
す
こ
と
で
到

達
し
た
〈
ウ
ィ
ル
キ
ン
ソ
ン
・
ハ
ー

ド
ナ
イ
ン
〉。開
発
過
程
で
見
出
さ
れ

た
『
マ
イ
ナ
ス
志
向
』は
、一
つ
の
商

品
だ
け
に
と
ど
ま
ら
ず
、チ
ュ
ー
ハ
イ

の
新
た
な
可
能
性
を
切
り
開
い
た
の

で
す
。

「無の個性派」
チューハイができるまで。

高炭酸の強い刺激、アルコール9%の飲みごたえ。すっきりとした味わいに加えて、
「全く甘くない」という特長を兼ね備えた異色の無糖チューハイ〈ウィルキンソン・ハードナイン〉。

追求したのは本当においしい「ない味」をつくり上げるということでした。

い
る
こ
と
に
。〈
ウ
ィ
ル
キ
ン
ソ
ン
〉

ブ
ラ
ン
ド
が
持
つ
世
界
観
を
活
か
し

な
が
ら
、『
全
く
甘
く
な
い
チ
ュ
ー
ハ

イ
』を
目
指
す
こ
と
に
し
た
の
で
す
」

と
竹
内
さ
ん
は
開
発
当
時
を
振
り
返

り
ま
す
。

　
こ
れ
は
甘
さ
を
プ
ラ
ス
す
る
と
い

う
製
法
が
確
立
さ
れ
た
缶
チ
ュ
ー
ハ

イ
開
発
に
お
い
て
は
、画
期
的
な
試

み
で
し
た
。

竹内 曜さん

（取材時所属） アサヒビール㈱
酒類開発研究所 開発第二部

（現所属） アサヒ飲料㈱
商品開発研究所 商品開発第二グループ

　
果
汁
の
み
ず
み
ず
し
さ
や
ふ
く
よ

か
な
甘
さ
を
、飲
み
や
す
い
ア
ル
コ
ー

ル
度
数
で
楽
し
む
イ
メ
ー
ジ
の
あ
る

チ
ュ
ー
ハ
イ
。一
方
で
近
年
は
、す
っ

き
り
と
し
た
味
わ
い
で
飲
み
ご
た
え

の
あ
る
、高
ア
ル
コ
ー
ル
の
タ
イ
プ
の

需
要
も
高
ま
っ
て
い
ま
す
。

　

今
回
、竹
内
さ
ん
た
ち
は
新
し
い

チ
ュ
ー
ハ
イ
開
発
に
際
し
、改
め
て

「
チ
ュ
ー
ハ
イ
と
は
何
か
」と
い
う
原

点
に
立
ち
返
り
、コ
ン
セ
プ
ト
を
模
索

し
て
い
き
ま
し
た
。

　
「
チ
ュ
ー
ハ
イ
は
、『
お
酒
の
味
わ
い

そ
の
も
の
』と『
炭
酸
の
刺
激
』を『
食

事
と
一
緒
に
』楽
し
む
と
い
う
の
が
ポ

イ
ン
ト
な
の
で
は
、と
い
う
考
え
に
至

り
ま
し
た
。そ
こ
か
ら
ベ
ー
ス
の
お
酒

と
炭
酸
に
こ
だ
わ
り
ぬ
き
、糖
類
・甘

味
料
さ
ら
に
果
汁
も
使
用
し
な
い
と

い
う
、実
に
硬
派
な
チ
ュ
ー
ハ
イ
の

ア
イ
デ
ア
に
辿
り
着
い
た
の
で
す
。

　
特
に
注
目
し
た
の
が
食
事
と
の
相

性
。食
事
の
お
供
に
は
無
糖
の
お
茶

や
ミ
ネ
ラ
ル
ウ
ォ
ー
タ
ー
が
根
強
く

支
持
さ
れ
て
い
ま
す
が
、近
年
は
炭
酸

水
も
存
在
感
を
増
し
て
き
て
い
ま
す
。

炭
酸
水
は
、食
事
の
味
わ
い
を
邪
魔
し

な
い
う
え
、シ
ュ
ワ
ッ
と
し
た
口
当
た

り
と
喉
越
し
に
は
、食
事
の
脂
分
を

す
っ
き
り
洗
い
流
す
よ
う
な
爽
快
感

も
あ
り
ま
す
。そ
こ
で
新
し
い
チ
ュ
ー

ハ
イ
に
は
、磨
き
抜
か
れ
た
水
の
品

質
と
強
い
刺
激
が
特
長
の
炭
酸
水

〈
ウ
ィ
ル
キ
ン
ソ
ン 

タ
ン
サ
ン
〉を
用

従
来
の
イ
メ
ー
ジ
を
覆
す

『
全
く
甘
く
な
い
チ
ュ
ー
ハ
イ
』

一緒に食べて
おいしいメニュー

こってりした料理や油を使ったフラ
イなどと相性抜群。炭酸が口の中を
さっぱりとさせてくれます。

白身魚のフライ タルタルソースがけ

ガリバタステーキ

　
目
指
し
た
の
は
、甘
さ
も
果
汁
も
な

い
、い
わ
ゆ
る「
無
味
」の
中
で
、お
酒
本

来
の
お
い
し
さ
を
楽
し
め
る
チ
ュ
ー
ハ

イ
。言
い
換
え
れ
ば
様
々
な
要
素
を

削
ぎ
落
と
し
、さ
ら
に『
無
の
中
に
個

性
を
出
す
』と
い
う
開
発
作
業
で
す
。

砂
糖
や
果
汁
で
お
い
し
さ
を
つ
く
る
、

従
来
の
チ
ュ
ー
ハ
イ
開
発
の
手
法
が
通

用
し
な
い
、革
新
的
な
挑
戦
で
し
た
。

　
「
開
発
期
間
の
大
半
を
費
や
し
た
の

が
、ベ
ー
ス
と
な
る
お
酒
そ
の
も
の
の

お
い
し
さ
を
追
求
す
る
こ
と
で
し
た
。

メ
イ
ン
と
な
る
味
が
な
い
中
で
要
と

な
る
の
は
、飲
ん
だ
時
の
香
り
と
、飲

み
込
ん
だ
時
に
鼻
に
抜
け
る
香
り
。最

初
か
ら
最
後
の
一
口
ま
で
そ
れ
ぞ
れ

の
段
階
で
感
じ
る
香
り
に
抑
揚
を
つ

け
る
こ
と
で
、飲
み
飽
き
な
い
お
い
し

さ
を
実
現
で
き
る
と
考
え
ま
し
た
。

　
そ
し
て
編
み
出
し
た
の
が
ウ
オ
ッ

カ
と
ジ
ン
、そ
し
て
独
自
の
製
法
で
つ

く
り
だ
し
た
フ
ル
ー
ツ
ス
ピ
リ
ッ
ツ*

の
三
種
を
使
用
す
る
『
ト
リ
プ
ル
ス

ピ
リ
ッ
ツ
製
法
』。ク
リ
ア
で
飲
み
や
す

い
ウ
オ
ッ
カ
、ふ
わ
っ
と
ボ
タ
ニ
カ
ル

な
香
り
が
鼻
に
抜
け
る
ジ
ン
、柑
橘
の

香
り
の
み
を
抽
出
し
た
フ
ル
ー
ツ
ス
ピ

リ
ッ
ツ
を
そ
れ
ぞ
れ
厳
選
し
、ブ
レ
ン

ド
す
る
こ
と
で
、『
無
味
』の
印
象
を
損

な
う
こ
と
な
く
、味
わ
い
に
個
性
を
持

た
せ
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
」。

無
味
で
あ
り
な
が
ら
、お
い
し
い

『
無
の
中
に
個
性
を
表
現
』

　
鍵
と
な
っ
た「
ト
リ
プ
ル
ス
ピ
リ
ッ

ツ
製
法
」で
す
が
、単
に
三
種
類
の
ス

ピ
リ
ッ
ツ
を
組
み
合
わ
せ
る
だ
け
で

は
、「
無
の
中
の
個
性
」を
実
現
す
る
こ

と
は
で
き
ま
せ
ん
。個
性
や
抑
揚
を
も

た
ら
す
要
素
の
う
ち
わ
ず
か
一
つ
で

も
主
張
が
強
す
ぎ
る
と
、「
無
」の
印
象

が
損
な
わ
れ
て
し
ま
う
か
ら
で
す
。

　
個
性
と
抑
揚
、そ
し
て
無
を
共
存
さ

せ
る
答
え
は
、ス
ピ
リ
ッ
ツ
の
配
合
バ

ラ
ン
ス
に
あ
り
ま
し
た
。

　
「
各
ス
ピ
リ
ッ
ツ
の
ベ
ス
ト
な
配

合
バ
ラ
ン
ス
を
探
す
プ
ロ
セ
ス
は
、と

て
も
繊
細
な
作
業
で
し
た
。開
発
中

は
い
つ
も
心
身
と
も
に
自
分
を
整
え
、

感
覚
を
研
ぎ
澄
ま
し
て
か
ら
開
発
に

臨
ん
で
い
ま
し
た
。

　

開
発
段
階
で
は
、ほ
ん
の
一
滴
に

も
満
た
な
い
ス
ピ
リ
ッ
ツ
が
味
わ
い

に
大
き
く
影
響
を
及
ぼ
す
た
め
、マ
イ

ク
ロ
単
位
の
引
き
算
を
何
度
も
繰
り

返
し
ま
し
た
。最
適
な
配
合
を
見
つ

け
た
と
思
っ
て
も
、炭
酸
水
を
混
合

し
た
り
、よ
り
刺
激
を
高
め
る
香
料

な
ど
を
追
加
す
る
と
、そ
の
絶
妙
な
バ

ラ
ン
ス
が
崩
れ
、配
合
検
討
ま
で
戻

る
こ
と
も
し
ば
し
ば
あ
り
ま
し
た
」と

竹
内
さ
ん
が
語
る
よ
う
に
、行
っ
た
り

来
た
り
の
緻
密
な
模
索
を
繰
り
返
す

こ
と
で
、お
酒
本
来
の
お
い
し
さ
を
楽

し
む
た
め
の
最
高
の
バ
ラ
ン
ス
を
見

出
し
、〈
ウ
ィ
ル
キ
ン
ソ
ン
・
ハ
ー
ド

ナ
イ
ン
〉は
完
成
に
至
っ
た
の
で
す
。

　
甘
さ
や
果
汁
と
い
っ
た
要
素
を
削
ぎ

落
と
す
こ
と
で
見
え
て
き
た
、チ
ュ
ー

ハ
イ
の
新
し
い
姿
。〈
ウ
ィ
ル
キ
ン
ソ

ン
・
ハ
ー
ド
ナ
イ
ン
〉の
知
見
を
活
か

し
て
新
た
に
登
場
し
た
の
が
、果
実
の

味
わ
い
が
あ
り
な
が
ら
も
す
っ
き
り

と
し
た
味
が
楽
し
め
る
〈
ウ
ィ
ル
キ

ン
ソ
ン
・
ド
ラ
イ
セ
ブ
ン
〉で
す
。

　
お
酒
は
好
き
だ
け
ど
あ
ま
り
強
く

な
い
と
い
う
方
に
向
け
て
、ア
ル
コ
ー

ル
度
数
を
抑
え
わ
ず
か
に
甘
み
を
加

え
る
こ
と
で
、炭
酸
と
ア
ル
コ
ー
ル
に

よ
る
飲
み
ご
た
え
と
同
時
に
、飲
み
や

す
さ
を
実
現
し
て
い
ま
す
。甘
さ
を
控

え
な
が
ら
も
、口
当
た
り
が
よ
く
ゴ
ク

ゴ
ク
飲
め
て
、し
か
も
満
足
感
が
あ

る
こ
の
〈
ウ
ィ
ル
キ
ン
ソ
ン
・
ド
ラ

イ
セ
ブ
ン
〉も
ま
た
、ベ
ー
ス
と
な
る

『
マ
イ
ナ
ス
志
向
』が

生
ん
だ
チ
ュ
ー
ハ
イ
の

新
た
な
る
可
能
性

繊細なマイナスの作業の先に見えた新しい個性

絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス
を

導
く
た
め
に
繰
り
返
さ
れ
た

マ
イ
ナ
ス
の
作
業

〈 無糖ドライ〉のほか、果皮の酸味・苦味を残
しながら全く甘みのない〈無糖レモン〉、刺激
と爽快感がプラスされた飲みごたえのあるド
ライな〈 無糖ジンジャ〉がラインアップ。

これまでのチューハイ開
発とは逆で、色んな要素を
減らしていくことでおいし
さをつくっていきました。

＊
フ
ル
ー
ツ
ス
ピ
リ
ッ
ツ
：
果
皮
を
ア
ル
コ
ー
ル
に
浸
漬
さ

せ
た
浸
漬
酒
を
、独
自
の
技
術
に
よ
り
減
圧
蒸
留
し
た
蒸
留

酒
。果
実
の
甘
さ
を
残
さ
ず
に
、柑
橘
の
香
り
の
み
を
抽
出
。
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おいしい食べ物や飲み物は私たちを幸せにしてくれます。
しかし、それらは概して高カロリーだったり、気になる成分が多く含まれていることも。
「余分な成分は摂りたくないけど、おいしいものを食べたい！」という声に応えるべく、

研究者たちは様々な技術で気になる成分を“ 減らし”ながら、おいしい味づくりに挑戦しています。

「減らす」で増えた！
おいしい選択肢

01STUDY

糖質の正体を知ろう
02STUDY

プリン体の正体を知ろう

糖質は「糖」が１〜２個つながったもの（ブ
ドウ糖やスクロースなど）と、たくさんつな
がったもの（でんぷんなど）で主に構成され
ています。これら糖質は、甘いものに限らず、
穀物、いも類、豆類や果物など、多くの食べ物
に含まれます。糖質は体を動かすための主要
なエネルギー源で、摂取してから素早くエネ
ルギーになるという特長があります。一方で
あまり多くの糖質を摂取すると、脂肪として
体に蓄積されてしまうのです。

What’s 糖質？

プリン体とは細胞内の核に含まれる、DNA
の主成分。実は、体内にあるプリン体の8 割
は、細胞の代謝によって体の中で生成されて
います。また、うまみ成分でもあるプリン体
は、肉や魚、穀物などほとんどの食品に含まれ
ており、私たちは日々食事からも摂取してい
るのです。そしてプリン体は尿酸に分解され
排出されます。体内の尿酸は常におおむね一
定量を保っていますが、プリン体の過剰摂取
は尿酸量の増加につながることも。

What’s プリン体？

甘いのに、体脂肪が減る！？ ー独自の乳酸菌由来成分が脂質代謝を活性化ー

の働きにより、肝臓や筋肉での脂質代謝が活発に
なり、脂肪がエネルギーに変化、結果的に体脂肪
が減少すると考えられています。

・本品には独自の乳酸菌CP1563 株由来の10－ヒドロキシオ　　
　クタデカン酸（10-HOA）が含まれ、体脂肪を減らす機能が
　あるので、肥満気味の方に適しています。
・本品は、国の許可を受けたものではありません。
・本品は、疾病の診断、治療、予防を目的としたものではありま
　せん。
・食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。

〈「カラダカルピス」500〉は、体脂肪を減らす機能
がある機能性表示食品です。カロリーゼロながら
も〈カルピス〉の甘く爽やかな味わいが楽しめる
うえ、体脂肪対策ができるこの商品、一体なぜ体
脂肪を減らすことができるのでしょうか？
　その秘密は独自の「乳酸菌CP1563 株」にあり
ます。〈カルピス〉由来の乳酸菌科学によって選び
抜かれたこの乳酸菌は、脂肪を燃やす「 酵素 」を
活性化させる10－ヒドロキシオクタデカン酸（10-
HOA）という成分を含んでいます。この10-HOA

　

健
康
志
向
が
高
ま
る
中
、技
術
の

力
で
お
い
し
さ
を
守
り
な
が
ら
、気

に
な
る
成
分
を
カ
ッ
ト
し
た
商
品
が

た
く
さ
ん
登
場
し
て
い
ま
す
。例
え

ば
、甘
く
て
お
い
し
い
の
に
低
カ
ロ

リ
ー
な
ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク
。カ
ロ
リ
ー

の
主
な
要
因
と
な
る
砂
糖
の
代
わ
り

に
高
甘
味
度
甘
味
料
を
使
用
す
る

こ
と
で
、カ
ロ
リ
ー
オ
フ
を
実
現
し
て

い
ま
す
。高
甘
味
度
甘
味
料
は
砂
糖

に
比
べ
て
数
百
倍
も
甘
み
が
強
い
た

め
、ほ
ん
の
わ
ず
か
な
量
で
も
十
分

な
甘
さ
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き
る
の

で
す
。例
え
ば
一
般
的
な
飲
料
で
は
、

砂
糖
か
ら
つ
く
ら
れ
た
ス
ク
ラ
ロ
ー

ス
や
、天
然
の
植
物
か
ら
抽
出
し
た

ス
テ
ビ
ア
な
ど
を
使
用
し
ま
す
。高

甘
味
度
甘
味
料
は
種
類
に
よ
り
甘
み

の
特
長
が
異
な
る
た
め
、た
だ
単
に

加
え
る
だ
け
で
は
目
指
す
味
を
実
現

で
き
ま
せ
ん
。ど
の
甘
味
料
を
使
用

す
る
か
、ど
の
よ
う
に
組
み
合
わ
せ
る

か
は
開
発
者
の
腕
の
見
せ
ど
こ
ろ
。

こ
の
よ
う
に
年
々
高
ま
る
「
減
ら
す
」

ニ
ー
ズ
に
対
し
、技
術
開
発
を
進
め

る
こ
と
で
カ
ロ
リ
ー
や
糖
質
、プ
リ

ン
体
オ
フ
な
ど
を
実
現
し
、お
客
さ

ま
の
選
択
肢
を
増
や
す
商
品
開
発
に

挑
戦
し
て
い
ま
す
。

私
た
ち
に
身
近
な

「
カ
ロ
リ
ー
オ
フ
」の

は
な
し

〈 クリアアサヒ 贅沢ゼロ 〉
 新ジャンル

〈 三ツ矢サイダー ゼロストロング 〉
 炭酸飲料

〈 アサヒ オフ 〉
 新ジャンル

〈 三ツ矢サイダーＷ 〉
炭酸飲料

〈 アサヒ スタイルフリー 〉 
発泡酒

気になる成分を“減らし”ながら「おいしい」を叶えるゼロ*・オフ系飲料をご紹介します。

ゼロ・オフでも「おいしい」を叶えるニュースター

カロリーゼロ
保存料ゼロ

カフェインゼロ 糖質ゼロ
発泡酒の
パイオニア糖質ゼロ

カロリー
最小級

カロリーゼロ
糖質ゼロ

保存料ゼロ
カフェインゼロ

アルコール
6％

3つの
ゼロ

カロリーゼロでも爽やかな甘
さと、すっきりとしたクリアな
味わいを実現

従来品の36倍の麦を使用しな
がら、糖質ゼロを実現。贅沢な
麦の味わいが特長

＊糖質やカロリーなどの「ゼロ」は食品表示法に基づきゼロと表示できるものを示しています。

業界初の「糖質ゼロ」発泡酒
（発売当時）。飲みやすさを保ち
ながら、味わいと飲みごたえUP

糖質、プリン体、人工甘味料ゼ
ロでカロリーも控えめ。厳選
麦芽使用で飲みごたえUP

三ツ矢ブランド最強の炭酸刺
激とすっきりした甘さ、シャー
プな後キレが特長

〜ビール中の糖質を減らすには〜

ビール中の糖質は大部分が麦芽由来のでんぷん。そのため
麦芽を減らせば糖質も低減できますが、ビール本来のうま
味が損なわれることも。そこで麦芽をたっぷりと使用しな
がらも糖質を減らす方法として、発酵を担う「酵母」に目を
つけました。発酵とは、でんぷんが分解されできた糖を酵母
が食べて、アルコールと炭酸ガスをつくり出すこと。そのた
め、発酵の工程において酵母が糖をたくさん食べるように
することが、糖質低減のカギとなります。

アサヒの「減らす」技術

2

発酵前の仕込み工程で、でんぷんを十分に分解して
おくことで、酵母が食べられる糖の量を増やす

1

酵母がより活発に糖を食べるように発酵工程の温
度などを調節し、環境を整える

〜ビール中のプリン体を減らすには〜

ビールには、酵母由来のプリン体が多く含まれています。
しかし、酵母はビールづくりに欠かすことのできない存
在。十分な量の酵母を使いながら、プリン体を低減するた
めに必要となるのは、酵母そのものを扱う技術でした。酵
母は細胞内に核を持っており、体内にプリン体を含んでい
ます。発酵の際、酵母の健康状態が悪くなるとビール中に
プリン体が溶け出してしまうため、酵母を健康に保つこと
が重要であると分かりました。

アサヒの「減らす」技術

2

仕込み工程で、酵母の栄養となるアミノ酸などの量
を整える

1

発酵工程の厳密な温度管理により、酵母の健康状
態を維持する
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手間をかけて
手間を削る

おみそ汁が10秒で
できる秘密

忙しい毎日の中で、時間を効率的に使うため
に、時短へのニーズが高まる昨今。それは、食
事のシーンでも例外ではありません。とはい
え、健康や活力にもつながる食事にかける手
間は、そう簡単に削ることはできません。
そんな中で、お湯を注ぐだけで、味・見た目・
香り・食感・栄養価がほぼ変わらないまま、お
いしく食べられるフリーズドライ食品は、時
短への救世主として注目が高まっています。
毎日の1 品の手間を削ってくれるフリーズ
ドライ食品には、手軽においしく食べてもら
うための手間ひまが隠されていました。

フリーズドライ食品って？
食品を凍結したあと、真空に近い状態で乾燥

（昇華乾燥）させる方法をフリーズドライ製
法と呼びます。高い熱をかけずに乾燥させる
ため、調理後の色、香りのほか、ビタミン類な
どの栄養価の変化が少なく、長く保存できる
という特長があります。食べる際はお湯を加
えるだけですぐにもとの状態に復元し、見た
目も味もそのままです。

アサヒグループ食品㈱
研究開発本部

三村 周
ち か こ

子さん

この人に聞きました

水で戻せる
〈 汁なし麺0 〉

アサヒグループ食品㈱
研究開発本部　

馬野 彩音さん

この人に聞きました

まずは具材を下処理します。アマノ
フーズでは、同じ具材でも商品によっ
て、切り方や加熱方法を変えています。

01食材のおいしさを
引き出す下処理

ベルトコンベアに並べられたパックトレー
に、具材とみそ調味液を入れていきます。食材
はそれぞれおいしさを引き出す加熱時間が異
なるため、具材とみそ調味液を別々に調理し、
パックトレーに入れる段階で合わせるのです。

パックトレーに
充填

次はおみそ汁のベースとなるみそ調味液づくり
です。おみそ汁で使うみその種類、調合の配分も
商品ごとに異なります。〈いつものおみそ汁  な
す〉では産地が異なる２種類のみそを使用。みそ
の風味を活かすため温度管理が欠かせません。

オリジナル
合わせみそづくり

いちょう切り

ある社員の奥さんの「おみそ汁がお湯ですぐできたらいいの
に」という一言で、おみそ汁のフリーズドライが開発された
とか。今ではおみそ汁で培った技術を活かし、１分で復元が
可能なパスタ、お湯を注いでも衣のサクサクとした食感が楽
しめるカツカレーなど、新たなフリーズドライ食品の開発に
挑戦し、おいしさと手軽さ、食事の楽しさを提供しています。

おいしさと食事の楽しさを手軽に叶えて
くれるフリーズドライ技術

真空状態で加熱すると水蒸気
が抜け出し穴が空き、スポン
ジ状態になります。お湯を注
ぐと、この穴に再び水分が入
り込み、フリーズドライ前の
状態に戻るのです。

食品中の塩分や糖分などの濃度によって、凍
りやすさは変わるため、食品の特性に合わせ
て凍結時間、凍結温度を管理して凍らせて
います。しっかりと凍結することが、復元し
た時の具材の食感のよさにつながります。

食品の中の水分を十分に凍ら
せます。

凍結されたおみそ汁は、大きな真空凍
結乾燥機で乾燥させます。
真空に近い状態で氷を昇華させること
で、食品中の水分を限りなくゼロに近い
状態まで減らすことができます。商品の
大きさにより乾燥時間は変わりますが、
24 時間以上かけて乾燥させます。 揚げる

凍結

乾燥（昇華）

フリーズドライされたおみそ汁は
1つずつピロー包装され出荷されます。

完成！！

こんにゃくと寒天でつくった糖質ゼロの麺を
使った〈おどろき麺０〉シリーズは、しっかりと
満足感が得られる本格的な味わいの即席寒天
麺です。一般的な即席麺やカップスープはお湯
を注いで食べる商品が多いですが、2019年5
月に新発売の〈汁なし麺０ 麻辣担々麺〉は、な
んと麺を水で戻して食べる商品。
今回特にこだわったのは、粉末スープの味づく
り。実は温かい食べ物と冷たい食べ物は、コクや
香り、塩味を感じる傾向が全く逆になります。
例えば温かいスープは香りが立ちやすいのに対
し、冷たいスープは香りを感じにくい。開発者は
試作を繰り返すことで、冷たい時に一番おいし
い粉末スープの味わいを追求していきました。
さらに、今回は辛さがウリの麻辣担々麺。熱い
スープで引き立つ辛さも、冷たくなることでイ
ンパクトが弱まります。そこで厳選した花椒を
数種類用い、そこに唐辛
子や豆板醤、甜 麺 醤な
ど味の決め手となる調
味料を複数組み合わせ
ることで、インパクトがあ
り香りだちのよい本格的
な辛みを実現しました。

お湯をわかす手間も省ける！

今日は特別に、アマノフーズの

おみそ汁について、

フリーズドライ製法の裏側を

お見せしましょう！

便利な

フリーズドライ食品

どうやって

つくられているの？

〈いつものおみそ汁   なす〉

では、一度揚げたなすを

使うことで、とろっとした

なすの食感が楽しめます。

家でつくるときに、

こんな手間かけられない…！

かつお、こんぶ、酵母エキス

などの旨味成分を

プラスして、おみその味を

引き立てています。

おいしさの

秘密ですね！

そうです。これをたくさん

準備したら、次はいよいよ

フリーズドライです！

下処理をしておいた

具材をみそ調味液に

　　　合わせるんですね！

中はすごく

寒そう…！

フリーズドライ製法の

ポイントは、まず凍結！

-30度以下の凍結庫で

8時間以上かけて

しっかりと凍結しています。

こんなに大きな装置で、

長い時間かけて

乾燥させるんだ！

新幹線1車両分と

ほぼ同じ大きさ

（世界最大級）もあるよ！

1度に約10万食つくる

ことができちゃうんです！

みそとおだしの風味も、

食材の食感もすごくおいしい！

まるでお母さんがつくったおみそ汁みたい！ 召し上がれ
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キレの正体と〈アサヒスーパードライ〉誕生秘話
　
1
9
8
7
年
に
日
本
初
の「
辛
口
」

ビ
ー
ル
と
し
て
誕
生
し
た
〈
ア
サ
ヒ

ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
〉。「
さ
ら
り
と
し

た
飲
み
口
、キ
レ
味
さ
え
る
辛
口
の

生
ビ
ー
ル
」を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、辛
口

と
い
う
今
ま
で
に
な
い
味
の
提
案
で
、

日
本
の
ビ
ー
ル
に
新
し
い
常
識
を
打

ち
立
て
ま
し
た
。

　

実
は
当
時
、開
発
は「
辛
口
」か
ら

始
ま
っ
た
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し

た
。開
発
の
出
発
点
と
な
っ
た
の
は
、

「
ハ
ー
ド
ボ
イ
ル
ド
」と
い
う
意
外
な

切
り
口
。〈
ア
サ
ヒ
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
〉

が
登
場
し
た
1
9
8
0
年
代
は
、映
画

や
ド
ラ
マ
で「
ハ
ー
ド
ボ
イ
ル
ド
系
」

作
品
が
流
行
し
て
い
た
時
代
。西
部

劇
に
登
場
す
る
ガ
ン
マ
ン
や
、ニ
ュ
ー

ヨ
ー
カ
ー
に
象
徴
さ
れ
る
、「
ハ
ー
ド

ボ
イ
ル
ド
」を
ビ
ー
ル
で
体
現
し
て

は
ど
う
か
、と
い
う
開
発
者
た
ち
の

ア
イ
デ
ア
か
ら
、全
て
は
始
ま
り
ま

し
た
。そ
し
て
ハ
ー
ド
ボ
イ
ル
ド
を

味
で
表
現
す
る
と
？ 

と
突
き
詰
め
た

結
果
、「
辛
口
」と
い
う
コ
ン
セ
プ
ト

が
誕
生
し
た
の
で
す
。

　

し
か
し
当
時
ビ
ー
ル
に
は
、日
本

酒
や
ワ
イ
ン
に
代
表
さ
れ
る
辛
口
と

い
う
概
念
が
存
在
し
ま
せ
ん
で
し
た
。

そ
の
た
め
「
ビ
ー
ル
に
お
け
る
辛
口

と
は
何
か
」と
い
う
議
論
を
重
ね
、最

終
的
に〝
さ
ら
り
と
し
た
飲
み
口
、

シ
ャ
ー
プ
な
の
ど
ご
し
。キ
レ
味
さ
え

る
〟と
い
う
味
の
狙
い
が
決
定
し
ま
し

た
。こ
の
キ
レ
と
い
う
表
現
も
当
時

は
ビ
ー
ル
の
味
を
示
す
言
葉
と
し
て

一
般
的
で
は
な
く
、日
本
酒
の
表
現

か
ら
引
用
さ
れ
た
と
い
い
ま
す
。

　
キ
レ
と
は
一
般
的
に
、「
風
味
に
落

差
が
あ
り
な
が
ら
突
出
し
た
風
味
が

残
ら
な
い
特
性
」を
指
す
表
現
。日
本

で
は
特
に
、ど
ん
な
料
理
に
も
合
う

す
っ
き
り
と
し
た
味
わ
い
こ
そ
が
、キ

レ
の
あ
る
ビ
ー
ル
と
し
て
評
価
さ
れ

て
い
ま
す
。〈
ア
サ
ヒ
ス
ー
パ
ー
ド
ラ

イ
〉の
開
発
で
は
圧
倒
的
な
キ
レ
を

生
み
出
す
た
め
に
原
料
の
厳
選
や
、

酵
母
の
選
抜
、処
方
の
検
討
な
ど
、各

プ
ロ
セ
ス
に
細
か
く
ア
プ
ロ
ー
チ
し

ま
し
た
。そ
し
て
開
発
当
時
か
ら
現

在
ま
で
基
本
的
な
処
方
を
変
え
る
こ

と
な
く
、同
じ
味
の
設
計
コ
ン
セ
プ

ト
を
守
り
続
け
て
い
る
の
で
す
。そ

ん
な
唯
一
無
二
の
キ
レ
味
を
誇
り
な

が
ら
も
、開
発
者
た
ち
は
よ
り
「
さ

え
る
キ
レ
味
」「
さ
ら
り
と
し
た
飲

み
口
」を
追
求
し
、品
質
・
鮮
度
向
上

の
た
め
に
挑
戦
を
積
み
重
ね
て
い
ま

す
。今
回
は
そ
の
一
例
と
し
て
「
酵

母
の
制
御
」と
「
に
お
い
の
制
御
」の

技
術
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

1987 年当 時 の
〈アサヒスーパー
ドライ〉近日発売
の広告

〈アサヒスーパー
ドライ〉の発酵を
担 う318号 酵 母
の顕微鏡画像

キレ編
ビール好きがビールを飲みながら語りたい、ビールのあれこれ。

研究者、開発者の視点でビールを見ると、そこには奥深い世界が広がっていました。
今回注目するのは、のどごしの良いすっきりとしたビールに欠かせない “キレ”。

〈アサヒスーパードライ〉の魅力である「キレ味さえる辛口」についてお聞きしました。

ビール考

この人たちに聞きました

大橋 巧弥さん

アサヒビール ㈱
酒類開発研究所

野場 重都さん

アサヒビール ㈱
酒類技術研究所

ガスクロマトグ
ラフで分 離した
香気成分を嗅ぐ

性
化
し
、さ
ら
な
る「
ク
リ
ア
な
キ
レ

味
」の
実
現
に
向
け
て
探
求
を
続
け

て
い
ま
す
。

 　
〈
ア
サ
ヒ
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
〉で

は
、ク
リ
ア
な
キ
レ
を
際
立
た
せ
る

た
め
に
、突
出
し
た
に
お
い
を
削
ぎ

落
と
す
必
要
が
あ
り
ま
す
。た
だ
し
、

6
0
0
種
類
以
上
の
香
気
成
分
の
中

か
ら
、キ
レ
を
邪
魔
す
る
に
お
い
だ

け
を
特
定
し
て
取
り
除
く
の
は
至
難

の
技
。そ
こ
で
登
場
す
る
の
が
「
ガ

ス
ク
ロ
マ
ト
グ
ラ
フ
」と
い
う
装
置
で

す
。こ
の
装
置
は
人
間
で
は
嗅
ぎ
分

け
る
こ
と
の
で
き
な
い
混
ざ
り
合
っ

た
に
お
い
を
、一
種
類
ず
つ
分
離
す

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。必
要
に
応
じ

て
分
離
し
た
に
お
い
を
研
究
者
た
ち

が
鼻
で
嗅
ぎ
、除
き
た
い
香
気
成
分

を
特
定
し
て
い
る
の
で
す
。に
お
い

の
正
体
が
分
か
れ
ば
、次
は
そ
の
に

お
い
が
発
生
す
る
要
因
を
探
す
過
程

へ
。今
回
は
一
例
と
し
て
、製
造
中
に

発
生
す
る
に
お
い
の
一
つ
、タ
マ
ネ
ギ

の
よ
う
な
ツ
ン
と
す
る
に
お
い（
通

称
：
ネ
ギ
臭
）を
低
減
さ
せ
た
技
術
に

つ
い
て
ご
紹
介
し
ま
す
。

　
ネ
ギ
臭
は
、ビ
ー
ル
が
で
き
あ
が
っ

て
か
ら
で
な
い
と
、に
お
い
が
分
か

ら
な
い
と
い
う
厄
介
な
性
質
を
持
ち

ま
す
。そ
の
た
め
原
因
を
突
き
止
め

る
の
は
、海
に
落
ち
た
一
粒
の
砂
を

探
す
よ
う
な
作
業
で
し
た
。千
回
を

超
え
る
発
酵
試
験
を
繰
り
返
し
、発

生
し
た
香
気
成
分
を
根
気
強
く
ガ
ス

ク
ロ
マ
ト
グ
ラ
フ
で
分
析
し
て
い
き

ま
し
た
。そ
し
て
遂
に
、原
料
の
ホ
ッ

プ
が
酸
素
に
触
れ
る
瞬
間
に
発
生
す

る
成
分
こ
そ
、ネ
ギ
臭
の
も
と
と
な

る
成
分
（
＝
ネ
ギ
臭
前
駆
体
）で
あ

る
こ
と
を
突
き
止
め
ま
し
た
。

　

最
終
的
に
ネ
ギ
臭
前
駆
体
を
減

ら
す
た
め
に
、ホ
ッ
プ
と
酸
素
が
共

存
す
る
時
間
が
最
低
限
に
な
る
よ

う
製
造
工
程
を
改
善
。さ
ら
に
厳
密

な
温
度
管
理
で
酵
母
を
活
性
化
さ

せ
、酵
母
の
呼
吸
に
よ
っ
て
酸
素
の

消
費
を
早
め
る
こ
と
で
、ネ
ギ
臭
の

低
減
に
成
功
し
ま
し
た
。

　　

生
ビ
ー
ル
は
鮮
度
が
命
。製
造
し

て
容
器
に
詰
め
た
瞬
間
か
ら
必
ず
劣

化
は
始
ま
り
、香
り
も
変
化
し
て
ゆ
く

も
の
。い
つ
で
も
ど
こ
で
も
最
高
の

キ
レ
や
お
い
し
さ
を
味
わ
っ
て
い
た

だ
く
た
め
、今
後
も
開
発
者
た
ち
は

様
々
な
研
究
を
重
ね
て
い
き
ま
す
。

　
キ
レ
を
生
み
出
す
大
切
な
要
素
の

一
つ
に
「
ビ
ー
ル
酵
母
」が
あ
り
ま

す
。酵
母
は
麦
汁
中
に
含
ま
れ
る
糖

を
取
り
込
み
、ア
ル
コ
ー
ル
や
炭
酸

ガ
ス
、香
味
成
分
な
ど
を
つ
く
り
出

す
「
発
酵
」の
役
割
を
担
い
ま
す
。発

酵
時
に
酵
母
が
糖
を
よ
り
多
く
取
り

込
み
、ビ
ー
ル
中
の
糖
が
少
な
く
な

る
ほ
ど
、す
っ
き
り
と
し
た
キ
レ
が

生
ま
れ
る
傾
向
が
あ
り
ま
す
。

　
〈
ア
サ
ヒ
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
〉の
開

発
当
初
、よ
り
強
い
キ
レ
を
生
み
出

す
た
め
、酵
母
の
選
抜
は
非
常
に
重

要
な
課
題
で
し
た
。開
発
者
た
ち
は

試
行
錯
誤
の
末
、ア
サ
ヒ
グ
ル
ー
プ

の
膨
大
な
酵
母
ラ
イ
ブ
ラ
リ
ー
の
中

か
ら
、高
い
発
酵
能
力
を
持
つ
酵
母

「
3
1
8
号
酵
母
」を
選
抜
し
ま
し

た
。「
3
1
8
号
酵
母
」は
、周
囲
に
あ

る
糖
を
素
早
く
感
知
し
、効
率
よ
く

取
り
込
む
こ
と
で
活
発
に
増
殖
で
き

る
と
い
う
特
長
が
あ
り
ま
す
。ま
た

取
り
込
ん
だ
糖
を
も
と
に
ア
ル
コ
ー

ル
を
つ
く
る
能
力
も
高
く
、こ
う
い
っ

た
性
質
故
に
勢
い
よ
く
発
酵
が
進

み
、ビ
ー
ル
に
極
上
の
キ
レ
を
与
え
て

く
れ
る
と
い
う
わ
け
で
す
。

　

そ
ん
な
「
3
1
8
号
酵
母
」に
最

高
の
仕
事
を
し
て
も
ら
う
た
め
、開
発

者
た
ち
は
長
年
酵
母
の
た
め
の
環
境

づ
く
り
に
注
力
し
て
い
ま
す
。例
え

ば
、発
酵
工
程
の
厳
密
な
温
度
管
理

や
、酵
母
の
栄
養
と
な
る
ア
ミ
ノ
酸

量
の
制
御
な
ど
を
通
じ
て
酵
母
を
活

キ
レ
を
生
み
出
す

酵
母
の
優
等
生
！

最高のキレを生み出す技術の探求

　
酵
母
が
生
み
出
す
キ
レ
を
さ
ら
に

際
立
た
せ
る
た
め
、意
外
な
技
術
開

発
に
も
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。そ
れ
は

香
気
成
分
の
制
御
技
術
で
す
。ビ
ー

ル
中
に
は
実
に
6
0
0
種
類
程
の
香

気
成
分
が
含
ま
れ
て
い
る
と
言
わ
れ

て
い
ま
す
。こ
の
様
々
な
香
気
成
分
の

う
ち
、ど
の
に
お
い
が
よ
り
香
る
べ
き

か
、あ
る
い
は
逆
に
減
ら
す
べ
き
か

を
、目
指
す
ビ
ー
ル
の
味
わ
い
に
よ
っ

て
そ
れ
ぞ
れ
考
え
て
い
く
の
で
す
。

キ
レ
を
活
か
す
た
め
に
！

に
お
い
の
制
御



削ぎ落とすこと、手放すこと
そして本質が見えてくる。

『削ぎ落とすこと』により、本質的な豊かさとは何かを説く『禅』の思想。今回は、技術や開発とはまったく無縁にも思える
禅の視点から、企業での商品開発を捉えます。二つは『マイナス志向』という言葉の前でどんな反応を起こすのでしょうか？

徳雄山建功寺住職・枡野俊明氏、アサヒ飲料でコーヒーやお茶の開発に携わる鈴木尚欣氏の対談からひも解きます。

鈴木 尚欣さん

アサヒ飲料㈱
商品開発研究所
商品開発第二グループ 
グループリーダー 枡野 俊明さん

建㓛寺 住職
庭園デザイナー
多摩美術大学教授

柔
軟
な
頭
と
体
が
、

新
た
な
視
点
と
発
想
を
生
み
出
す

鈴
木　
対
談
に
先
立
ち
、坐
禅
を
体
験
さ

せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。最
初
は
緊
張
し
て

い
ま
し
た
が
、ご
住
職
の
教
え
通
り
に
姿

勢
も
視
線
も
整
え
、お
腹
か
ら
深
く
呼
吸

を
し
た
と
こ
ろ
、心
が
落
ち
着
き
、静
ま
る

よ
う
な
感
覚
を
覚
え
ま
し
た
。

枡
野　
坐
禅
で
重
要
な
要
素
の
一
つ
が
、

「
半
眼
」で
す
。人
は
多
く
の
情
報
を
目
か
ら

得
て
い
ま
す
か
ら
、視
覚
情
報
を
遮
断
す
る

こ
と
で
気
持
ち
が
落
ち
着
き
、心
の
内
側
に

意
識
を
向
け
る
こ
と
が
で
き
る
の
で
す
。

鈴
木　
普
段
の
業
務
の
時
も
、そ
の
よ
う

な
時
間
が
あ
る
と
よ
い
の
で
し
ょ
う
ね
。

枡
野　
人
間
、一
つ
の
こ
と
を
ず
っ
と
考
え

続
け
る
と
、そ
こ
に
と
ら
わ
れ
て
抜
け
出
せ

な
く
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。と
こ
ろ
が
一
度

息
を
抜
い
て
頭
を
リ
セ
ッ
ト
す
る
と
、「
こ

ん
な
発
想
も
あ
っ
た
の
か
」と
い
う
よ
う

に
、視
界
が
パ
ッ
と
開
け
ま
す
。つ
ま
り
は

柔
軟
な
思
考
が
可
能
に
な
る
の
で
す
。

鈴
木　
な
る
ほ
ど
。私
自
身
、机
に
向
か
っ

て
頭
を
悩
ま
せ
て
い
る
間
は
、な
か
な
か
良

い
ア
イ
デ
ア
が
浮
か
び

ま
せ
ん
。そ
れ
が
机
か

ら
離
れ
た
移
動
時
に
、

新
た
な
発
想
が
生
ま
れ

る
こ
と
も
多
い
よ
う
な

気
が
し
ま
す
。

枡
野　
禅
で
は
今
の
お

話
を
よ
く「
雲
」に
例
え

ま
す
。雲
は
定
ま
っ
た

形
は
あ
り
ま
せ
ん
が
、

「
雲
」と
い
う
実
態
は
失

わ
な
い
。そ
れ
と
同
じ
で
、

「
こ
う
い
う
も
の
を
つ
く

り
た
い
」と
い
う
方
向

性
を
定
め
た
上
で
、柔
軟

に
対
応
で
き
る
頭
や
体

の
状
態
を
維
持
す
る
こ

と
が
、新
し
い
発
想
に

繋
が
る
の
で
す
。

鈴
木　
我
々
も
開
発
の
際
、「削
ぎ
落
と
す
」

作
業
を
す
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
。例
え
ば

「
20
〜
30
代
の
男
性
に
向
け
た
飲
料
を
つ

く
る
」と
い
う
時
、そ
の
集
団
を
イ
メ
ー
ジ

す
る
の
と
同
時
に
、架
空
の
個
人
を
設
定

し
、そ
の
人
の
嗜
好
に
特
化
し
た
味
を
考

え
る
ん
で
す
。多
く
の
方
に
評
価
さ
れ
る

味
を
見
つ
け
る
た
め
、パ
ー
ソ
ナ
ル
に
注
目

し
て
み
る
。そ
こ
か
ら
抽
出
さ
れ
た
複
数

の
要
素
を
、味
に
反
映
さ
せ
て
い
く
イ
メ
ー

ジ
で
す
。ご
住
職
は
庭
園
デ
ザ
イ
ナ
ー
と
し

て
も
活
躍
さ
れ
て
い
ま
す
が
、庭
園
デ
ザ
イ

ン
に
も
、削
ぎ
落
と
す
手
法
は
あ
る
の
で

し
ょ
う
か
？

枡
野　
も
ち
ろ
ん
で
す
。

禅
の
美
し
さ
と
は
、す
な

わ
ち
簡
素
さ
。引
き
算

の
美
し
さ
で
す
。反
対

に
、ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
デ
ザ

イ
ン
は
、足
し
算
で
す
。

お
花
を
例
に
す
る
と
、

ヨ
ー
ロ
ッ
パ
で
は
複
数

の
色
と
ボ
リ
ュ
ー
ム
で
、

見
る
人
を
も
て
な
し
ま

す
が
、禅
の
影
響
を
受

け
た
日
本
の
生
け
花

は
、一
輪
の
花
を
い
か
に

輝
か
せ
る
か
に
注
力
し

て
い
ま
す
。私
の
庭
園
デ

ザ
イ
ン
も
同
様
に
、徹

底
し
た
引
き
算
の
上
に

成
り
立
つ
も
の
で
す
。

鈴
木　

最
近
は
飲
料

メ
ー
カ
ー
に
も
、引
き
算

が
求
め
ら
れ
て
い
る
と

感
じ
ま
す
。長
ら
く
コ
ー

ヒ
ー
の
開
発
に
従
事
し

て
い
ま
す
が
、以
前
は
ミ
ル
ク
や
砂
糖
入

り
の
も
の
が
多
く
飲
ま
れ
て
い
ま
し
た
が
、

近
年
は
ブ
ラ
ッ
ク
コ
ー
ヒ
ー
の
よ
う
な
無

糖
の
も
の
を
求
め
る
声
が
増
え
て
い
ま
す
。

シ
ン
プ
ル
な
だ
け
に
、本
質
的
な
価
値
を
追

求
し
つ
つ
、ご
満
足
い
た
だ
け
る
飲
料
を

つ
く
る
の
は
、容
易
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

枡
野　

削
ぎ
落
と
せ
ば
削
ぎ
落
と
す
ほ

ど
、物
事
の
本
質
が
露
わ
に
な
り
、誤
魔
化

し
が
利
き
ま
せ
ん
か
ら
ね
。逆
説
的
に
言

え
ば
、現
代
の
消
費
者
は
、本
質
的
な
も
の

を
求
め
て
い
る
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
ね
。

鈴
木　
近
頃
は
断
捨
離
や
、ミ
ニ
マ
リ
ス

ト
と
い
う
言
葉
も
よ
く
耳
に
し
ま
す
ね
。禅

の
簡
素
さ
に
も
通
じ
る
「
必
要
最
低
限
」

と
い
う
こ
と
を
ポ
ジ
テ
ィ
ブ
に
捉
え
る
人

が
、増
え
て
き
て
い
る
の
で
し
ょ
う
か
？

枡
野　
私
が
思
う
に
技
術
文
明
が
大
き
く

発
展
し
た
20
世
紀
、人
々
は
も
の
の
豊
か

さ
こ
そ
、幸
せ
だ
と
信
じ
て
い
た
は
ず
が
、

も
の
が
満
ち
足
り
て
も
心
は
満
た
さ
れ
な

削
ぎ
落
と
し
た
先
の

美
を
求
め
る『
引
き

算
の
デ
ザ
イ
ン
』

心
の
豊
か
さ
を
求
め
る
現
代
人
が

欲
す
る
の
は『
本
質
的
な
味
わ
い
』

い
こ
と
に
、多
く
の
人
が
気
付
き
始
め
た
の

で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。そ
れ
は
、禅
の
世

界
で
は
千
年
以
上
も
昔
か
ら
説
い
て
き
て

い
る
考
え
。そ
こ
で
禅
が
注
目
さ
れ
、自
分

が
本
当
に
必
要
な
も
の
だ
け
を
追
求
し
、

最
低
限
の
も
の
を
持
つ
よ
う
に
な
る
。こ
れ

が
断
捨
離
や
ミ
ニ
マ
ル
な
生
活
に
繋
が
っ

て
い
る
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
ね
。

鈴
木　
そ
の
通
り
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。お
客

さ
ま
の
声
に
耳
を
傾
け
て
い
て
も
、個
々
の

趣
味
嗜
好
が
よ
り
明
確
に
な
り
、「
本
当
に

お
い
し
い
飲
料
だ
け
を
買
い
求
め
る
」と

い
っ
た
傾
向
が
強
い
と
感
じ
ま
す
。

枡
野　
自
分
に
と
っ
て
最
良
の
も
の
だ
け

を
手
に
入
れ
る
。こ
の
取
捨
選
択
は
、禅
に

も
通
じ
ま
す
。開
発
者
の
方
に
は
厳
し
い

面
も
あ
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、逆
に
ご
自

身
の
強
み
を
活
か
し
た
商
品
を
つ
く
り
上

げ
る
こ
と
で
、確
固
た
る
フ
ァ
ン
を
獲
得

で
き
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
よ
。

鈴
木　
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。私
た

ち
は
本
質
的
な
味
と
と
も
に
、「
お
い
し
い

と
い
う
経
験
」を
ご
提
供
す
る
こ
と
で
、お

客
さ
ま
に
選
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
に
、

努
力
を
重
ね
て
い
る
最
中
で
す
。
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フ
タ
を
あ
け
た
時
に
香
り
を
じ
っ

く
り
と
楽
し
む
こ
と
が
で
き
る
、ウ
イ

ス
キ
ー
専
用
の
グ
ラ
ス〈
香
り
に
出

逢
う
グ
ラ
ス
〉。開
発
者
の
佐
藤
さ
ん

の「
ウ
イ
ス
キ
ー
を
よ
り
お
い
し
く
飲

め
る
グ
ラ
ス
を
開
発
し
た
い
」と
い
う

想
い
か
ら
生
ま
れ
た
こ
の
グ
ラ
ス
は
、

非
常
に
精
密
な
シ
ミ
ュ
レ
ー
シ
ョ
ン

技
術「
Ｃ
Ａ
Ｅ
」を
用
い
る
こ
と
で
、

最
大
限
に
香
り
を
楽
し
む
こ
と
の
で

き
る
形
状
を
導
き
出
し
ま
し
た
。

　
Ｃ
Ａ
Ｅ
と
は
、コ
ン
ピ
ュ
ー
タ
を
用

い
て
設
計
段
階
か
ら
様
々
な
シ
ミ
ュ

レ
ー
シ
ョ
ン
を
行
い
、高
精
度
、高
品

質
な
商
品
を
開
発
す
る
た
め
の
工
学

的
解
析
技
術
。コ
ン
ピ
ュ
ー
タ
の
膨

大
な
計
算
能
力
を
活
か
す
こ
と
で
、

普
通
は
目
で
捉
え
る
こ
と
の
で
き
な

い
現
象
を
模
擬
し
、人
間
が
で
き
る

試
行
錯
誤
以
上
の
検
証
が
で
き
る
こ

と
が
大
き
な
利
点
で
す
。こ
れ
に
よ

り
、か
つ
て
は
多
く
の
人
力
と
時
間
を

か
け
て
い
た
試
作
開
発
や
実
証
実
験

を
大
幅
に
マ
イ
ナ
ス
す
る
こ
と
が
で

き
ま
す
。

　

佐
藤
さ
ん
は
ま
ず
、フ
タ
を
開
け

た
瞬
間
に
内
部
の
香
り
が
ど
の
よ
う

な
挙
動
を
見
せ
る
か
を
特
殊
な
赤
外

線
カ
メ
ラ
で
可
視
化
。さ
ら
に
映
像

か
ら
明
ら
か
に
な
っ
た
情
報
を
も
と

研究者が語るミライ
“うまい”の秘密を科学で解き明かし、新たなおいしさをつくり出す研究に日々励む研究者たち。

ミライの“うまい”を探求する研究者だからこそ、見えるミライがある。
今回は、「CAE（Computer Aided Engineering）」というシミュレーション解析技術を駆使し、

研究所や開発現場での試験工数削減に貢献する
アサヒクオリティーアンドイノベーションズの佐藤英明さんにミライを語ってもらいました。

佐藤 英明さん
アサヒクオリティーアンドイノベーションズ㈱  プロセス開発研究所
シニアマネージャー　　博士（工学）
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〈香りに出逢うグラス〉

に
、Ｃ
Ａ
Ｅ
で
グ
ラ
ス
の
形
状
と
香

り
の
挙
動
の
モ
デ
ル
を
作
成
し
ま
し

た
。こ
の
シ
ミ
ュ
レ
ー
シ
ョ
ン
か
ら
、香

り
を
た
っ
ぷ
り
と
楽
し
む
こ
と
が
で

き
、ウ
イ
ス
キ
ー
を
お
い
し
く
飲
む
た

め
に
最
適
な
グ
ラ
ス
の
形
状
を
導
き

出
し
た
の
で
す
。

　
「
食
品
業
界
で
は
工
学
を
用
い
た

開
発
・
研
究
事
例
が
、と
て
も
少
な

い
ん
で
す
。活
用
で
き
れ
ば
Ａ
Ｉ
と

も
親
和
性
が
高
い
で
す
か
ら
、ま
す

ま
す
幅
広
く
正
確
な
検
証
を
短
時

間
で
実
現
で
き
ま
す
」そ
う
話
す
佐

藤
さ
ん
が
目
指
す
の
は
、工
学
に
よ

る
食
品
・
飲
料
業
界
の
発
展
。「
Ｃ
Ａ

Ｅ
は
あ
く
ま
で
解
析
技
術
の
一
つ

で
す
。何
を
切
り
口
に
最
適
解
を
導

き
出
す
か
は
、研
究
者
の
発
想
に
か

か
っ
て
い
ま
す
。生
物
学
な
ど
全
く

違
う
分
野
と
工
学
的
な
技
術
を
組
み

合
わ
せ
る
こ
と
で
も
、さ
ら
に
新
し

い
イ
ノ
ベ
ー
シ
ョ
ン
を
生
み
出
せ
る
と

思
っ
て
い
ま
す
。開
発
者
の
想
い
や

バ
ッ
ク
グ
ラ
ウ
ン
ド
を
活
か
し
て
技

術
を
駆
使
で
き
れ
ば
、期
待
を
超
え

る
よ
う
な『
お
い
し
さ
』を
実
現
す
る

方
法
は
無
限
に
広
が
る
は
ず
で
す
」。

　
健
康
な
体
を
維
持
す
る
た
め
に
必

要
な
成
分
を
補
っ
て
く
れ
る
サ
プ
リ

メ
ン
ト
は
、継
続
し
て
摂
取
す
る
こ

と
が
大
切
で
す
。日
々
口
に
す
る
も

の
だ
か
ら
こ
そ
、で
き
る
だ
け
余
分
な

成
分
が
入
っ
て
い
な
い
、飲
み
や
す
い

商
品
を
選
び
た
い
も
の
。

　

独
自
の
乳
酸
菌
を
配
合
し
た〈
ア

レ
ル
ケ
ア
〉は
、余
分
な
も
の
を
削
ぎ

落
と
し
、厳
選
し
た
原
料
だ
け
を
用

い
た
極
め
て
シ
ン
プ
ル
な
処
方
の
サ

プ
リ
メ
ン
ト
で
す
。刺
激
に
敏
感
な

方
で
も
気
に
せ
ず
飲
み
続
け
ら
れ

る
よ
う
、使
用
す
る
原
料
は
ア
レ
ル

ギ
ー
物
質（
27
品
目
）を
含
ま
な
い
も

の
を
厳
選
し
て
い
ま
す
。

　
錠
剤
タ
イ
プ
の
サ
プ
リ
メ
ン
ト
は
、

粉
末
を
固
め
て
成
型（
打
錠
）す
る
際

に
、崩
れ
な
い
よ
う
に
す
る
た
め
の
つ

な
ぎ
成
分
や
、体
内
で
溶
け
や
す
く
す

る
成
分
な
ど
、様
々
な
副
原
料
が
必

要
と
な
り
ま
す
。〈
ア
レ
ル
ケ
ア
〉の
開

発
で
は
、各
原
料
の
配
合
技
術
と
打

錠
技
術
を
先
鋭
化
す
る
こ
と
で
、主

原
料
で
あ
る
乳
酸
菌
と
、で
ん
ぷ
ん
・

麦
芽
糖
・
植
物
油
脂
と
い
う
ご
く
限

ら
れ
た
副
原
料
だ
け
で
、錠
剤
を
つ

く
る
こ
と
に
成
功
し
ま
し
た
。

　

さ
ら
に
、よ
り
快
適
に
飲
み
続
け

ら
れ
る
よ
う
サ
イ
ズ
や
形
状
な
ど
を

追
求
。錠
剤
の
直
径
を
9
ミ
リ
か
ら

8
ミ
リ
へ
小
さ
く
し
、飲
み
込
み
や

す
い
丸
み
が
か
っ
た
形
状
に
改
良
し

ま
し
た
。ま
た
、噛
ん
で
も
お
い
し
く

食
べ
ら
れ
る
味
と
、口
の
中
で
ほ
ど
よ

く
崩
れ
る
絶
妙
な
硬
さ
も
実
現
し
、

飲
み
や
す
い
錠
剤
に
仕
上
げ
て
い
ま

す
。

写
真
で
見
る

繊
細
美
の
世
界

〈アレルケア〉は独自の「 L-92 乳 酸
菌」を配合したサプリメント。独自の
乳酸菌を手軽に摂取でき、体の内側
からバランスを整えます。

余計な成分を削ぎ落とすことで実
現したシンプル処方の〈アレルケア〉。
その細かな粉末と小さな錠剤で「削
ぎ落とす」という禅の心に通じる庭
の風景、「枯山水」を表現しました。
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実験器具のキャラクター集団
「ビーカーくんとそのなかまたち」の
主人公。誠文堂新光社から書籍も
絶賛発売中。

ビーカーくんとは・・・

今回のインタビューは

ガスクロくんでーす！

あ、ちなみにボクの中は
こうなってるよ

「カラム」という細い管が
セットされているんだ

おお！
ぐるぐる巻きに
なってる！

※実際のガスクロには様々な形のモノがあります

ボクの仕事は簡単に言うと
色んな成分が混ざった
混合物を、１つ１つの
成分に分けること！

ビーカーくんの

GOGO!インタビュー
作  うえたに夫婦

実 験 機 器 たち図鑑

アサヒグループを支える

ガスクロマトグラフ

名称

得意技

香りなどの混合物を
分離すること

プチ情報

コーヒーやビールなど
様々な飲料の分析に
用いられている

アサヒグループホールディングス株式会社
〒130-8602　東京都墨田区吾妻橋1-23-1
発行者：広報部門　TEL（03）5608-5126
編集：アサヒクオリティーアンドイノベーションズ株式会社
　　　研究開発戦略部　技術情報室
発行日：2019 年6 月

例えば果物の香り分析。
というのも、香りって、実は多くの
成分が入った混合物なんだ

それをボクが分析することで
含まれている成分の種類や量を
特定する・・・

その結果をもとに新商品の
開発に活かしたりするってわけ !

例えば、より甘く仕上げるために
成分 Bを増やしたり・・・とかね

成分によって、カラムの内部の
通りやすさが違うから、
試料*がカラムを通過する間に
１つ１つの成分に分かれていくんだ

そしてカラムの最後にある検出器が
早くカラムを通過する成分から順に
キャッチしていくので、試料に
含まれている成分を特定できるんだ

アサヒグループの
研究所で活躍する
モノたちに話を
聞いてみよう。

試料の注入口

中に
検出器が内蔵
されている

におい嗅ぎ装置という
特殊な装備がある

ガスクロによって
分離された各成分のにおいを
実際に人が嗅ぐことで、
成分と香りをリンクさせる
ことが可能になる

カラム

ガスクロくん

・・・このカラムは何十m も
あるから、数えるのは
大変だと思うよ・・・

気になるとやらずには
いられないビーカーくんなのでした

人が
においを
嗅ぐところ

＊試料：分析したい物質のこと

・・・って
ビーカーくん
聞いてる？

いや、カラムが
何重巻きか気に
なっちゃって・・・

　　　飲酒は20歳になってから。飲酒運転は法律で禁止されています。
妊娠中や授乳中の飲酒は、胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。
ほどよく、楽しく、いいお酒。のんだ後はリサイクル。

お酒

170-RMD-1906

よろしくね～

分ける・・・？

成分ごとに
速度が異なる！

各成分に分かれた
データが得られる！

応 用 情 報


